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ANNIVERSAIRE DE LA BOULANGERIE AUCOIN

La Boulangerie A. Aucoin Ltée féte ses 35 ans de services

par Réjean Aucoin

CHETICAMP: Dimanche, le 5
juin 1994, entre 13h00 et 15h00 les
propriétaires de La Boulangerie A.
Aucoin Ltée invitent le public, les
fournisseurs et les détaillants & une
journée porte-ouverte. Du thé, du
café, du jus ainsi que des échan-
tillons de produits seront offert au
public.C’estal’occasiondu35iéme
anniversaire de la Boulangerie que
cette journée porte-ouverte est or-

En photo, Alex Aucoin fondateur de

la BoulangerieAucoin Ltée. sortant

son gros pain a deux fesses.
(photo gracieuseté de M. Aucoin)

ganisée.

C’est en juin 1959 que M. Alex
Aucoin débuta le commerce & 1’em-
placement méme ou se trouve la
Boulangerie aujourd’hui a Petit-
Etang.

M. Alex Aucoin pritsaretraiteen
1987. C’est alors que le commerce
fut pris en main par son fils Léonard.
Ce demier est assisté aujourd’huide
son épouse, Pauline, de sa soeur
Yvette Lelievre et de six personnes.

Depuis la prise en charge par

Léonard, la Boulangerie s’est infor-
matisée et équipée de machines pour
couper le pain, étiquetter les sacs,
couper la pate en plus de rouler les
petits pains etc... pour un coiit d’en-
viron 32 000$.

Cette année la Boulangerie vient
de se procurer un four neuf au coiit
de 30 000$. Avec I'ancien four,
Léonard pouvait cuire 150 pains tan-
dis qu’avec le nouveau il peut faire
cuire 250 pains a la fois.

Avec le nouvel équipement et le

nouveau four, le temps de produc-
tion est réduit d’environ 3 heures
par jour pour la méme quantité pro-
duite.

La Boulangerie emploie 9 per-
sonnes a plein temps durant I'été et
5 personnes durant I’ hiver. Les pro-
duits sont vendus et livrés dans la
plupart du comté d’Inverness, de
Chéticamp a Port Hood. Les pro-
duits offerts par la boulangerie sont:
pain au raisin, pain au blé entier,
pain blanc, petit pains, muffins, pain

de seigle, pain au son, beignes, pain
francais, brioches i la canelle, bis-
cuit au thé, etc...

M. Léonard Aucoin, propriétaire
et gérant, désire remercier les four-
nisseurs suivants qui ont donné un
prix d’entré: Chéticamp Gas Bar,
Perfect Jewellery, Scotia Mason de
Sydney et Robin Hood Inc. de
Moncton. La Boulangerie Aucoin
offrira également un certificat de
258. <
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A gauche: La Boulangerie Aucoin
Liée située au Petit-Etang.
(photo Réjean Aucoin)

Adroite: De g.ad. Léonard Aucoin,
Yvette LeLiévre et Pauline Aucoin.
(photo Réjean Aucoin)

En bas: Léonard Aucoin et Jim en
direct de la Cie Robin Hood.
(photo Réjean Aucoin)

En haute: Pauline Aucoin préte a
metire le pain dans les moules.
(photo Réjean Aucoin)




